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Bière de dégustation 
8,3% Vol. • IBU 20 • 19.5° plato

www.brasserie-montblanc.com

Verre de type Calice 
de la Brasserie
du Mont Blanc.

Pur plaisir à savourer à

CONDITIONNEMENTS DISPONIBLES

RECOMMANDATION DÉGUSTATION

5°C

FERMENTATION HAUTE
Pour développer des arômes subtils

GARDE LONGUE DURÉE
Pour un équilibre parfait

Sylvanus Triple est une bière forte de style Abbaye : 
une bouche puissante et douce à la fois, 
résultat de l’association originale de 4 céréales, 
marquée par les notes typiques de vanille
et girofle issues de notre levure, avec une finale
très fraîche sur des notes agrumes.

Religieusement brassée à l’eau pure 
du Mont Blanc, La Sylvanus triple
est l’expression même du fruit défendu, 
née du travail de l’homme et de la nature.
Natura non nisi parendo vincitur…*
* on ne commande à la nature qu’en lui obéissant

SylvanusSylvanus

BIÈRE ESPRIT ABBAYE

75 cl Fût 20 l
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SylvanusSylvanus

Eau pure 
du Mont Blanc

Houblon

4 malts : orge, blé,
épeautre, seigle

Bouquet
d’épices

Levure 
spécifique

BIÈRE ESPRIT ABBAYE SylvanusSylvanus

Gamme Sylvanus

Bières de dégustation et de type abbaye
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ARRÊT DU BIO
ARRÊT DU FORMAT 33CL

MODIFICATION de l’ensemble des GENCOD
UVC / Box / Fût

!

GMS

75 cl

75 cl Box

Nb UVC

/ carton

9

Nbre UVC
/ box

105

Gencod UVC

3 760 023 253 070

Gencod UVC

3 760 023 253 070

Gencod carton

3 760 023 253 087

Gencod box

3 760 023 253 100

Gencod palette

3 760 023 253 094

Gencod palette

3 760 023 253 117

Nb cartons

/ palette

48

Nbre box
/ palette

4

Nb couches

/ palette

4

Nb cartons

/ couche

12

Nbre UVC

/ palette

432

Nbre UVC
/ palette

420

Dimensions

palette (cm)

120 L x 80 l 
x 140 H

Dimensions
palette (cm)

120 L x 80 l 
x 111 H

Dimensions

carton (mm)

242 L x 242 l 
x 314 H

Dimensions
box (mm)

580 L x 420 l 
x 960 H

Poids d’un 

carton (kg)

12,4

Poids d’un 
box (kg)

145

Poids d’une 

palette (kg)

619

Poids d’une 
palette (kg)

602

Nb UVC

/ carton

Gencod UVC

3 760 023 253 124

Gencod carton

3 760 023 253 124

Gencod palette

3 760 023 253 131

CHR

20 L fut

Nb cartons

/ palette

6

Nb couches

/ palette

1

Nb cartons

/ couche

Nbre UVC

/ palette

6 gerbable
jusqu’à x4

Dimensions

palette (cm)

120 L x 80 l 
x 43 H

Dimensions

carton (mm)

400 L x 400 l 
x 280 H

Poids d’un 

carton (kg)

29

Poids d’une 

palette (kg)

197


